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MARSALA

Yon oben:

Marsaka-Werkauf im
Stadtrentrum;

histarische Marsala
Flaschen bel De Bartell
Stadbor cum Haffen;

Meersalzgewinnung
rwischun Marsala und

Trapani.
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MARSALA

is Ende der 60er-Jahre war Marsala eine reiche Stadt mit mehr als 200 Kellereien,
Der Massenwein war in diesen Jahren ein fettes Geschaft fir alle, der grandiose
Marsala langst in den Hintergrund getreten. Um das Geschaft mit dem Marsala
anzukurbeln, erfanden die Weinhauser seltsame Mixdrinks, manche sogar dem

Eierlikor nachempfunden. Um den Absatz zu fordern, senkte man die Preise und setzte

auf industrielle, junge, stiBe Marsala vor allem fiir den Einsatz in der Kiiche.

Der Marsala Vergine, der die Erfolgsgeschichte des Marsala einstmals begrindet hatte, geriet immer

mehr in Vergessenheit. Bis auf die Tatsache, dass die Produzenten sich heute der unwiirdigen Eier- und

Mandel-Marsala schamen, hat sich wenig geandert: Haupterzeugnis ist der Marsala Fine fir die Kiiche,

die SuBigkeiten- und die Fleischwarenindustrie. Und der oft groBartige Vergine ist zu einem kleinen,

unbedeutenden Feigenblatt fiir die Weinindustrie geschrumpelt. Merum aber will sich mit der unwiirdigen

Nebenrolle der besten Marsala nicht abfinden.

In der Absicht, den Produzenten Mut zu machen, einen der bedeutendsten Weine der Welt am Leben zu
erhalten, besuchten Andreas Marz und Raffaella Usai die Stadt Marsala.

Marsala

Er darf nicht verschwinden!

Mam sagt, es seien die Griechen peswe

sent, div ddim Wein nach Sigilien pebrachi
Bl Mach Mamala kimen sie jedoch
ribe, et weestlichste Teil Siziliens gehdr-
e micht zur griechischen Kolonie Ma-
gna Grecia. S0 war such der Welnbau
hier oie - sondedich verbreiter,. Die aul
dig Grsehen fokgenden Himer wollten
von Seilien ohnehin Welzen und keinen
Wein, Denn diesen heeogen Sie s we

niger entfernien Gobicten. So wurde die
muchthare Insel zor kornkammer Roms
feeh dic mit demy neunien Esberboandiert

einserzende, 200 fabre davermnde arabi
sche Vorheroaohall war dem Weinhau
itk frdertch. Bestimmil 80 das mil el
Grund diefiir, dass die Sialianir nie groke
Weinkonsumonten waren und slch in der
entsprechenden  Kompliste der Nation
noch bewte ganz am Sciduss befipdon,
Ersr unter spamischer Herrschaf
begann der Weinbau  aufrubliiben.
Spanische Adelsgeschlechter der Ara-
goner beherrschien Siellien mit Unier
hritchen von 1300 bis e Griindung
iz itnllenischon Kinigreiches 1861

Viel berichiet die Geschichee nichi
e chie Weeine der Stads Tilibeo, der
thie Arabver den Namen Marsala (Mars
Allah), Hofen Gottes, gaben. A
Gliick wird mindesiens vom Miler
Rubens eine Anekdote dberiefer:
Thm soll der Wein von Marsala so ge-
munder haben, dass er sich @ paar
Fhsschen nach Havse hatte schicken
Inssen. Idas weigt doass es béreits @
Anfang des 17, lahrhunderts in. Mar
saln cinen Wein gab, der seine Licbha

her fand.

19| MERUM



MARSALA

20 MERIM

AL
i i

Geburtsstunde des Marsala

Dhe wirkliche Geschichie des Marsala
heginnt erst 170 Jahre spdirer. im Jihr
1773, als ein- Starm den englischen
Kaufroann wondhouse mwang, sedine
Reise do wnterbrechen und im Hafen
von Mamsila Schute zu suidwem. John
Woodhouse handélie unter anderem
mit Chemikilien, mit Wein hatie e
riichis u tun, Ofenbar fand or with-
reend diey Warlezeil jedoch Gefallen am
lorkilen Wi, Er musste b an die in
England damals belichren Sherry, Ma-
deira und Porto erionert haben,

Auch wenn der snglische Kaufe
minn vorn Wenmmachen keine Al-
miig halle, vom  Geschilflemichen
vierstand or wus, Er schickie seliem
Cmkel 560 Fisseben (g 20 000 Lirer)
nach London. Der sollta testen, wie
dhie Kundschnft duraufl reagierte, Um
nichrs 7u riskieren. lel er in jedes
Féssthien ﬂquw Menge Alkohol
hirgsufigen, damit sich der Wein auf
derr Herksee Dessssur il

13cr Wein besmnd den Markitess,
und Woodhouse blieb for immer in
Marsala. K vorstiirkie den Weinhan-
del und Baute 20 Jahre nach seinem
uiigeplanten Zwischenhall eine aus-
wedivnre Thunflschfabrik in ine gro-

Be Kellersi wm. Das Gebeimng des
kommetziellen  Erfolgs von Wood-
house waren die natfirliche Qualitiy
dies Ausgangsweins, dessen beliebige
Verfiigharkelr, der medrige Preis, die
stefpende Machfrage Englands. und
div Tatsache, in einer nicht Feinedli-
chen Umgebung arwiten und  den
Wl auf einigermaBen sicheren Rou-
ten nach England transporticeen zu
ko,

et Brfulg des Widnes von Wird-
house 2og bald weitere Uniternehmer
an: die Englinder Ingham (1806},
Whitaker und Hopps, aber such lialie-
moer wie Martines vmd Riddoques. Tog-
by ging ungleich agpressiver vor als
Winidhouse und machte den 30jihri
Rien Varsprung seines Vorgiingers bald
wieth Im Jahe 1850 produsiere Ing-
ham bereits 4000 Fasschen, wiilnend
Woodhouse es nie aul mehr als 1500
Stllck gebeacht hate.

Auch die Familie Florio, die im
fahr 1832 in die Marsala-Produktion
vinstiog, stommie wicht aes Marsals,
sondom urspriinglich aus Kalabrien.
Florio ist der wohl wichtigste Name
fr den Marsala, denn es ist oeben
Martinez das einzige  heute noch
Tunktonierende fustonsche Marsala-
Untérnehmen, Nach mehreren Besit-

zerwechseln gebrt Florio seit 199
waar perditalienisechien Tlva dl Saronne
der Familie Reing (bekannt durch des
LikEr DiSaronno).

Marsala, fiir wenige
von wenigen

Marsala war wie Porio, Sherry
Madeira nie cin Weln fiir die hroise &
viilkerung, sondern wurde vorwieges
von der englischien Obetschicht konse
miert, Eine ebentalls geschlossene Ce
sellschall kiimmene sich aul der ands
ren Seite win die Produkiion: Sei 17
hlieben bis 1660 die Rl genaine
Marsala-Produzentén untér sich!

Dieser besondere und Internations.
bekannre Wein war nach mullen Wake
reichen der Stadl, wunde aber van &=
Bevilkening selbst so nic wahrgenos.
men. Denn in Sizilien wiirde weds
Marsala getrunken, noch lieRen &
funf kKellersien eine Demokrstis)
der Produktion zu.

Die Winiér von Marsala proge
zherten Trauben und vindfizieren
Nur das waren ihre Aufgaben. U
Reelfumg dos Marsala und dessen Ko
mersnlisierung kilmmerten sich
finf Kellercicn. Didse Keéine Gropgs
war damm bemtgr. dass die spins
wachzende Traubenprodukiion
stziliens micht zu einem hijheren
sala-Angebol Mhrie, Produziert
nur, was- liber die bewlihrten Kan
on im Jahr 1854 betrug nicht viel
ald 25 Millinnen Tier. Die Kon
des Angebotes gammtierte Prejss.

Lrst mach 1060 setzie cine Lntss
lung ein, diecestaunlich Fange sl
hatte warten lassen: THe Bewob
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MARSALA

Im Gaxtebuch dur Bullerwi
Florio stehen berithmts
Namsen: huch der Vater des
Gluseppe
Temad di Lampedusa (1l
Ganoparda) verestete
am 15, Mai 1901 hier sein
Glaschen Marsala,

griindeten elnheimische. Familien 13
neue  Marsalo-Kellereien, Das fiihr
te zum Dammbruch: [He Marsala-
FProduktion schwoll an umd die Predse
kmickion ¢in. Aus dem Elewein wur-
e eln kommerziclles Produkt, dessen
Anbieter sich bel den Proisen 2u anier-
bieten suchten.

#u allem Obel kam dann noch die
Toblass e L betztm Dritte] des 19,
labirhunderts mifie day Insekt rasch
die Weinberge Mineleuropas dahin,
Die amerikanische [ans hegann THES
fhre  Ferstiimmygitour  in Frankeich
und bredrere sich dann dber giane Eu-
ropa aus, Sodialion und insbesonders
Sizilien wurden erst knapp 20 Jabne
spuiter vomn der Katasteophe betroffen.

Was Marsala und Lambrusco gemeinsam haben |
Marsala und Lambrusco?

Marsalaind tamBrusos? i cokdatives mfgespritster (mat Akahol versemed)
Wi aus Sizilien wﬂﬂnwﬁmﬂﬁmmﬁhmaﬁm
m*mmmmwmm = i wve el
J.smmm ‘Mg-mgﬂiﬁ Eﬂé humrhmmitmr
:mmmanwmm1
mm#dmwmmmmﬂm WMMM'
aher ahne Restsife. Trockener Marsata, der nur Wein und axgesetzter Alko-
e enthait, alvo drekter Abkoming v engichen Mersala Version, bt

Beute Vergime

Erst el sich die lalivtier dies Maswala antishimen, wicke dieser sifl. Man

mmmmmmwmmmmm

W) Grbweien ticht mmm auxh miosto cofto teinge-

| mmmm Eellerel mmmmmm!
Matsly ammm IMMMMMH
mmummwmmwﬁmmmm
sty bileiton Room o Marsala, am
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D= heachte diese Regionen nodic
glilckliche Lage, den MNorden mir riesi-
gy Mdeerneen Waeins belieferm zo kdnnen,

Inn den Falwen von 1870 bis 1882
verfiinfiachie sich die Menge des von
Sizilien exportierien Weins st Es
hierrsehie eioe enorme Nachiftage, und
dlese witde - mit Gewinn - befriedip.
Auch fur die Weinberge von Marsala,
ein immenses, fusammenhingendes
Welngeblet, crgab sich plotziich cin
never Markt, e Marsala-Eellervion
vernachi@ssiglen  ihr  angestammies
Geschialt und’ kitmmerien sich: mun
vor allem um die Vimifikarion und die
Versphiffung der grofien Weinmen-
. D¥as gl solange gt bis auch die
Weinberge Siriliens der Reblaus zum
Opler ficlen

Verflixtes
Massenweinschicksal

MNach dem Sweiten Weltkrleg knfipiten
diic Winrer wieder an die Zeiten vol der
Fellaus an, Die Nachirage war grof,
der Wein finss so got ah wie nie zuvor
L elamn kemom in den 60ei-Jahnen
die Kellerelgenossenschulien aul. Al
bein in der Proviie Trapant, wozu auch
Margaba gebon, wuarden 20 newe Can-
L afgesielll. These wurden in ers-
ter Linie gegriindet, um den Winzemn
Prohleme wie das untermehmuerische
DiemKen abzunchoen. Die Bauerm He-
ferten die Truben; die Canting Sociale
fragre nicht marh besanderer Cualiidl,
bezahle, vinifirdcrne und verkaufe den
el Das funkioniere Spivee, solange
Masscpwein gefragh war

Fwunpen, sich bel den Cimtinge Sociss

Gleichreitig brauchten aber aus
die Marsald-Hivser Grundwelne fis
{hre Produktion. Bls sum Aufkommes
der Cantirne Sociall vimfizicote jedes
Welnbauer scine Trauben selbst. de
sirilianische Landschaft war Uberss
von kleinen Falmentl (Presshitasern)
Viari diesen Palimenti. kleine bis gigan
tische, gibts noch viele, allerdings sist
davon praktiach keine meh in Beires
Ab den 60ern vergaBen dic Baves
wielir und mehr die Kunse des Weis
machens; Es war filr die Winger clnfs
chier, den Cantine Sociali ihre Trapbes
abzulicfern, als sich den srengen fro
duktions- und Zahlagsbedingunges
dor Mirsala- Hiuser oo [igen und S0
diese Grundweine zu keliern. Zunes
mened vairen die Marsala-Hauser g

gingudecken.

I jencr Zeit der hemmungsiosss
Masserweinproduktion  schignen Se
Mirsala-Produzenten lhren Wein abe
doch nichr gang. vergessen o hates
immerhin bewirkten sie fiir den M
sl im Jalr 1969 gine der ersien [EC
ltaliens.

Eierlikor und Kochwein

Sie schmerer die Produzenten und S
Liebhaber des Marsala- am met
diese: Schmach des Marsala alll
(Fier-Marsah), des Marsala alla Mes
dorla (Bivermandel-Marsala), die 5=
sache, dass Teile der Produkiios
den Bichsenfleischiahrikanten 5
enthal gelicfiert werden whd dies in
Zutatenliste auf den bumen D
auch vermerke ist.

Der mit allerlel Fusbtren s
sierre Marsala war der Ausliser s
Niedergangs. Der visionenfose §
mers dber auch die Tatsache. dass
Marsala in zahlreichen Koch
Erwdihnung Godel (Panettone, £
iome, Schnitzel), serstine den Rul
griben Wielns,

Mussima Bellina (Pelbegring)
achbechien Ruf haben wir Prod



e Marzaba splbst etnpebrocks, wir ha-
s i Fohler gemachr, Wir alic ha-
S Wesine ol den Marke pebrsche, die
sgmnilich nichts mic dem echton. Mar-
s mo tun hatten. Aber das (st gilckli-
sserweise vin abgeschilossencs Kapitel.”

Mata, s ganz: abgeschlossen isl das
Sapiiel nichr. Benncaromatisterte Mar:
e weerden biennte moch produien wmd
sericnillt, Die Produzenten raden nicht
g durliber, aber emige wn ibnen
werelienen offenbar 2o viel damie, um
s verzichten sm wollen,

Hemme werden etwa acht Millionen
Eet Marsala produziert. Das meiste
Ssvon wianiderl als Marsala Fine in die
Supermiiriie
sicht viel mehr als eln Prozemt der im

Coclwwein-Regale  der

Lopelaticnagebict des Marsils ereeug:
= Trauben werden fiir Sopeore und
Serpine verwendot, Und nur wenige

3 000 Flaschen werden vom Spitaen:
wein Vergine noch geferugr. An diesem
Nechenproduktl hingen  die Zukunii
des Marsafa und seine 220jihige Ge
schichtel Seinerwepen sind wir nach
Elursala gefahren..,

Vergine: geliebt,
Fine: produziert!

Beide helbenosie Marsals aber owi-
schen élnem Fine und efnens Virgine
wfer einem Superiore Riserva legen
Welten, Einer st perace knapp zum
kochen gul genug, die andem kinnen
mvergesslich sein, Kostet der Fine nur
dresi, vier Furo, bezahlt man aber ool
Hir einen superione Rserva oder einen
profariigen Vergine Riserva oft: nichi
mehir als 20, 30 Eura.

In unserem leteen Gesprich mil
dem vor drel  Jahwen verstorbenen
Wirneer Marco De Burtoll sigle er: Die
mitilgen  Betriebe, die noch Mamala
erceugen, leben vam Fine, dem Koch
Marsalo. Das st ein emjahriger Weili.
wieil, dem mroesto oot und  Karamel
muigefiigt wenden., Ingendein Wewein,
gebriiunt ond gesil, Diese Marsala
machen nmd 80 Prozeor der Produk-

ton aus,” D¢ Garol — von manchen
das Gewissaon des Masala® genanng -
hatte inmer pefondern. das den Namen
harsaln mur Welne trgen diiefen sall-
fen, die mindestens Mnt lahne alt selen.
JMWirklich interessant wird es ohnehin
eerst nach zehin fatrent™

Lins kiimmert nichi die Simation
des industriellen Morsala Fine, sondiern
die des Vergine und des superione Hi-
serva. Die Kinder des legendaren Mareo
De Bartall sind heute alle drel lm Weéln-
gut titig. Bemerkemwert st dass De
Barroli unter den Marsals-Produzenten
das emrige Wengut mit eigenen Wein-
berpen ist, alle andoren Produscnten
sirid Handelskelleneben, die Weln. selte-
ner Trauben subaufen,

Rirrsittn, Sehastiano wmd Giuseppand
D Bartoll sind besliglich threr Produ
sentenkollegen nicht weniger skeptch
als ihr Vaer Marco: (Wit haben einen
hisrorischen Tiefpunks - erreichr, was
die Marsala-Produkiion betnfft.  Dic
Marsala: die in den letmen 30 lshmen
erzeum wurden, sind alles indusari-
elle Produkte, Von den 7.7 Milllonen
Liter Maraals, die hewte noch prodo-
dhert werden. sind 90 Prozent Manala
Fine fiir die Sobereiiung von S0 unmd
Fletsclhwaren. MNur zehn Prozent sind
Superione oder Vergine”

Caro Martiner bestdfitigt: -Marsala
Vergine macht mue elnen kieinen Tell
unscres Umsatzes aus. Vergine st wich-
thgg fr unser Tragge and wm die Trsdin-
o 2u erhalten. Eine fanfjihrige Riseova
verkmift sich noch emigermaen, le
flrer die Marsala sind, desio spezleller
sind xie” Das tdghiche Geschiifn sy des
Marsala Fine. Damil wird auch die Le
bensminelindustrie belicfert.

Andirea Vesco (Rallo); JWir erzeugen
herute so gut wie kielnen Mamaila mehr,
Nur wenige Flaschen als Tribut an un
st [radition. Der Marsala ist dberhalt,
avch vom technischen Standpunkt her
e Onologie bat sich weiteremtwic kel
Welne des oxidativen Sils sind micht

mehr pefrapn”

Massimo Bellina (Pellcgrino):

~Wir erzeugen rund eine Million Fa-

MARSALA

schen Marsala, Davenysind e knapp
00 00 Flaschen Marsali Superinn.
Riserva oder Vergine. Kirelich haben
wir 10 00 Flaschen halbsiilten 198500
Marsala Riserva Superiore auf den
Markt P_rhm.l.'ht Wir hesbwn schon Fast

whles verkaufi. einen grolen Teil davon
nach China. Die Chinesen wissen den
Wert dicses Weines aber gar nicht zu
schilizen. Sie kavlen i vor allem, well
wier sbch michi vorstellen Ennen. dass
win Wein wirklich so alt st Das st es,
wiiry aie faszinient, nicht dor Inhalt der
Fasche an sich.”

Leonando Nicotma (Caruso & Mind-
wilz s Prohlem sind micht die Kon-
sumenten, o8 sind dic Produzenten
seibist, die nicht mehr an diesen Wein
laubeén. Die Marsala-Krise st halsge:
machit. e Losung wiine vielleichi ein
ausbindisches Invesioe, Dann wiirden
auch die anderen wicder Hoffnung
schiipfen. Ye Erseuger unterschiitzen
den  enormen.  Intermatonaden Be-
kanmiheisgrad, Marsala [s1 eine Marke:
Fasi jeder well, was Marsala s Natiir-
lich nichi. welche Quallifisunterschie-
deed gibt, aber der Name Mardala ist
aliemn win Bogril”

it Astori (Florio): Sechs Millin-
rer Liter Webn lagenn 0 unsenen Kel-
lern. Bund drei Millionen  Fiaschen
verlassen jedes Jahr die Kellered, davon
sind mind 1.8 Millionen Flaschen Mar-
saka. nur 100 000 Flaschen sind Riser-
vi. Den Groftedl machen dic jingéren
Muarsala aus”

Marco De Bartoh, das qute
Gewissen” des Marsala,
veritarh unerwzrtet im Jahr
2011, Sein Welngut wird
woat swinen Kindern Renato,
Sebastiano und Gluseppina
De Barioli weltergefihre.
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MARSALA

Marsala-Bezeichnungen

Die Sifien:

Marsala fine: W wein mit Jrsatz von . mistilla™ (uch gfone” genandrl
{},nmdmmm,.mmm !mgammmwmmmm-

zentat; Mindestaltar 1 Jahe
Wedlaerm ot Tusat von  mishells™ {*), mindestens

Marsal

Superiore:
1% . mesio cotte” und Mostkerzentrat, Mindwitalter: 2 fihee

Marsala

re Rigerva: i mil Jusatz von  mistela™ (%),

mimtesiens 1% mosto.cotin wrd Mostkorestrat; Mindestaler: 4 lahre.
B8 Mareata it der Jusatzharzichring ,Orn® i der Jusat vy, mestn

eona” nieha eriagbn

Matzala it dar Zusatabezaichiing Rufing® miss 24 70% als toten
Grundweinen bestehen; der Zusaty von ,mast cotta” it nicht erlaubt
Fire, Superiare sind Superione Riserva kbrren In verschledenen Siflegradn
angebaten werden: Secco”, Semisecen” Und | Daloe™

{*) mistetta” oder ,sdone " Traubenmost, dé mﬂ.lhhdfemﬂuhm
aul 18 bt 22 Vel % aufespeitet wird.

Die Trockenen:

Marsala Vergine: Weifiwen mit Alkohalsisats kel s#one”, bilin, mesto
ootto”; Mindestalter: 5 lahee.

Marsala Vergine Riserva: Weilwein miz Alohplnsa, ke ifane” kiin
Jmoato cofto”| Mindestatier: 10 Tafve.

24 | MERI

Weshalb der
Grillo wichtig ist

Vor dem Marmsals war der Geillo, Prle
welfie Soree ergibr atkohaolstarke Wel-
ne mit 14 bis 15, manchmal 16 Volu-

menprorent. Die erstaonliche Eigen-
schaft der Weilweine von Marsala ist,
duss sie beim Oxidieren nichy schlecht
werden, sondern eine geschmacklich
tefehe Komplexitat entwickeln, die an
Vi D, Vemeceia di Oristano oder
Sharry erinners, Je Hler desiy besser!
Ein stk uusgepresster Grilla bst aut-
grunad der herben Toomine als junge:
Wein untrinkbar; er ist alkoholisch und
hiiier. Die Alterung diente in emter Ll
pie doe, thin berhaupt erst genieBhbar
Zumachen,

Cxldivriern staker Grillo-Weilwein
s die WUrform des Moarsala, Einsge

Muchkummen s gespriieten e
Marsala sind dic Welne von Marcu De
fartol, Der sopenannte Vecchio Sam-
peed wird wle vor 250 Jahren nur aus
Trauben berettet. oline Zusatz yon Al
kol ader gekdchiem Mosk Ol jede
Fusites reift der hochprozentige Grillo-

Wein liber lahrechnie In nichi ganz
gefillten Holzfission und wird dalied
Pmmer stlirkes und kamplexer,

Gliseppe Spapmsln (Floriol: . Wir
vierwimdlen iy die Marsala- Produktion
vorwiegend Grillo, denn er elgnet sich
etnfach sm beszen. Fir die Basis-Linien
nelimen wir teilweise anch Catarratio,
der mit Grillo verschnitten wird. 1Ye
Hebsorte Grills ist sownhl aufrund ihe
rer Extrakigehalie s auch wegon (hier
htheren Puckerkonzeniration  besser
filr den Marsala als der Cotarrane, Der
fertige Wein ist wesentlivh strukturies-
ver als Wein sus Catarmito-Trauben.™

finde des 19, lahrhunderts florere
der Marsala. Uas fihrte dosu, dass der
witnig erragrelche Grillo: sunehmend
dem Mussmbriger Catwrratio wetchen
imisste, Hete besielen dis Welnberge
van Marsala zu B Prozent aus Chrar-
riet, Manche Weinhiuser wie Flovio
bezahlen rwar mehr filr Grillo-Trat-
ben, aber die Bauem lasson sich davon
sicht beendnicken, da Catirraito den
doppelien Hekiarerirag erbringt. Der
Machiefl diéser Entwicklung isf, dass
der Marsala damit an Typizitht ein-
b, denn je alkoholschwacher der
Autpanpawedn ist, desto mehr Alkohal
muss Fugepeben wenden, und desto
mehr wenden damidi die Geschmncks-
stoffe verdiinnt,

Micht ganz damit einversinden ist
Carlo Martinez. Seiner Melnung nact
[st-dlie Wahl der Rebsorie, ob Grilla oder
Catarrato, niche so wichitlg, Maclines:
JHichtig tst, dass Grillo normaberwei-
se oine hithete fuckerkonzeniration
aubwelsi und  alkoholreichere Weine
ergibe, Grille ervedchi leichi 22 bis 23
Kiosterneuburggrade, die anderen lie-
gon aher bed 14 bis 20 Groed.”

D Faunilie: D Bartall ist vom Grillo
bngopen fiberzeupg. Mareo De Bartoll
sapte. der Verlust der zentralen Rolle
eles Gl seh vin grondsdtlichios Prob-
Tem fir die Qualitit des Marsali, Bs sel
viel rentablen, bei den Canline Sociali
WeiRwein aus Catarmaiiozu kaufen wid
dann den rudtifprozentigen Wein auf
18 Grad aufraspriten, Fx leochien ein,

dass der Wein umse mwehe verdilnng
wind. je mehr Alkohol zugegeben wer
den muss, um die vorgeschridhenen 18
Volumenprrenl e erchen.

Renato De Bartoli bekeifrign: Wi
haben achit Hektar Grillo riund o G
kellerei. Die Catarmano-Klone, die mas
heurzurage in den Weinbergen finde
wirden vor allem wegen ihres hohes
Enrags gepflanzt, aher auch, wedl ==
{rm Wheinbien robuster und wenigor s
Peranadpora anfillig sind. Die Traubes
hithen wenlg Shure, wenig Strukiug, &
sind nichtssapend. Aufgrund dessss
haben sie auch kelng gute Altoromes
fahigheit, Frither gab e in wosenes G
gend nur Alberello-Weinbergo dar S
i Grilla, In der Vergangenhei weses
Welne mit 17 oder 18 Volumenprosess
Alkohol pormal, Al man dann e
umied mshe dien Alberedlo aufgah und =
modernen Anlagen tberging, erhiihess
sich die Hektarertrige und die Wess
warden diinner”

Marsala: 6nologischer
Anachronismus

Normalerwelse st Sauerstoff der
Feind des Weins, Belnm Marsala b 8
genaie Gegentell der Fall, G
Spagnoole: ,Der Marsaln st die
these des modemen Weins. W
Wein normalierweise in Redukios
pgestellt wird und pemnlichst
Konmakt mit Sauerstoff vermiedes
brwucht der Marsala sthndige
stoffaufubr, In den reduktven
suchen wir die Primiimarimen de
sonie oder die Sekundiraromes
Bouguets. Beim Marsala hingeges
len wir die Terziiraromei. die
die Ozidation und die Heifereit =
entstehen. e kleiner das HoleSss
dem der Marsala reift, desio
ler peht cher Reifungaprocess s
Boch elnes braucht min il
ten Marsala immer: Geduld ©

Carlo Martines; .Die modese
lertechnologie isi (0r die &
des Marsala nicht geeignes



Weetrm, dhio dlier Baverm min don
st Pressitin hersullen, Sie wanin viel
=l nvicher,”

= Vertoul der Lagerung verdunsiet
e Tl chies Winios: Thas fst o parte degh
— e Arttiil chisr Frigel. Der Ve

o wostet die Produgenten mehr, als

tinee! Ein Marsala-Fizsschen verdien
e Juhe quod vier s [Tl Progent
seines Volumens durch Verdunstung.
I 20 Jahuen il das cing ganze Mon-
e R ein YViertel der II.'L'FiIiI"I'Hl:I'
gelir verlaren. [n uhseram Kellsr lagern

rund 16 Milllanes Liter Weln, fast die

windd jung verkaol, e | lersiellung ei-
s Toge-Mirsala st ik hoben Kosten
verbunden. Wir zohien den Most heu-
W, RComgern wis v gl Gilvog wd
das Audspriten, fibhernehmen dae Rigika
i die Kapdralkoseen der Rethomg und
sehen Viellelehe in 26 fahren das (weld.

e auf Anhieb vermaten wikrde, Mar

PELLEGRINO

Halfte davon meift jahrelang. der Rest

Oft profiten erst die nichste Genera-

dede Weinhaua stehl zwar in #rster Li-
e for Marsala, doch man 15 Pocgent
des Gesdmiemsatzes siammen heite
Tatsichiichy noch aus oor Marsala-Pro-
disktbon, - Export-Mansger  Massimo
Bellina sagt mit sinem Hauch von
Resignation: ,Der Marsala teprisen-
tiert unsere Geschichte; aber die Firma
ol opanschen won Rot- und Weiiwesnen, vom Padsito of Pantelleria-und andemn
b, ™

van 1,5 Millionen abgefiiiten Flaschen snd nur eing Milkon Flaschen Marsalz
s davon der Grodtell von sinfacher Qualiat, die vorsiegend zum Knchen veowen-

o W,

Aichy i Wevbeausqaben konzeniricien sich aut andene Welne 56/ vor allem
il den Passsto di Pantelleria. Massima Belleng | Hatten wir nicht & den Pantellena
pnpest el whren i Trafmnbatin heteli Lit aulgeszhmisoin Qamsen, denm Wl
[iaben mit- Alstand mehr Trauben gekauft, ok owir egenifich benGtigien, Rund 72
Prozent aller Trouben dor nsel haben wie gekaull, sber wi ffilen uns mitwerant=
wirthch Tur dits Schicksal von Panteliena, Diese Welnberge mussen erhalten bieten,
und wir tragen unseren Teil dazu bei. et missen wir sllendings seeatdret in die
Kommunikation des Passito ifnsestieten, damit wr das Frodek? in grident Menge
varkpden "

Direkrverkauf: D (acen neben dar Keliare) (st von Montag s Freisg von 9.00
b 1.2;30 Ubke und von 15,00 bis 18,00 Ui gedfinet. Der Marsala Vergine Soleras
DOP kestzt 14,50 Euro, der Marsala Superiore Riserva DOC Ambea semivecco 16,50
Eura, Verkiamgen imd Fihnmmgen weiden nadh Anmeldurg angeboten.
www.carlopellegrino.it

RALLO
i Andrea Vesco glaubt nicht an ein
Comeback dis Marsala, Der Geschvilts
Fiher von Ralk- sagr deasitsch;- olch
denke, dass der Marsala = der heute
gen Weinwealt kemen Plats mehr hat”
Harle Worte, abwr dis Viksciuahien
g Unbemehimens. lassen wihl biinsd
anderen Schluss Tu,

Rir wenmge Flaschen Marsala ver
asten haute noch die Kellers, Balle setzt weestarkt aof den Grilleals frucktigen,

MARTINEZ

e Wesbiwasn, Das Wisinguf hat emn paar schwietige kahie hintes sich, doch dank
eines Umstrokiurierrsg i1 es dor Rellene gedengen, den Elnbiuch bel dén Verkdulen
n Ieadlen im Austang wieder autauhoben. Andrea Vesco: .Es 58 wirklich dramatisch,
Wenn wir das Ausland nicht-hattan, sahe ey gamlich dister gus.”

i e Vergangenhed warkaufte Rallo rupd B0 Prorent im |taken und 40 Prozenl
im dupshand. Heute syeadon B3 Prozent expoitien, und nui 17 Prozent bleiben in
ttalen
Diraktverkaul: Kurdan kinnen die Welne wishrend det BUinzeiten ersteher. Dot
farsali Vargine Solaras DO 26 annl Oim kosiet 19,15 Eumn

wwiw.cantinerallo.it

Goft wol- Dank gibt s die katholische
Kirchiel Denn die ist die: beste Kundin
von - Martinez. - dem: Matkifuheer fin
Messwemn in [talien. Carlo Martinez.
Grschiftsiibeer der Keflprel sagt stolz
Wi Defiefern mit unsesam YWein sogan
then Valkan. " Berais valy 1866 labit dia
Famibe Marting vom Weinveraut Das
Untarnehmern qehart danmd fu den -
tetlen Marsala-Betneben endwird mattlenwgile von der sechsten Gmrm:mgeﬂ]hn
Meber Likde- und Messweinen 15t der Marsala pach sie vor ein wichhges Produkt

Doch wie auch bei allen anderen Kelersien, die wir besuchen, il die Qualititsiptee
baee pemlich dunm, (e Grofte) kommi als Marsala Fee sl den Mast-und wind
def Lebensmittetindustr e de Horsteflung vor Wirstspenalitaten wnd S0Bwanen
vk, Carda Mamines: (D Masala Yerging und Stperions Reseiva- machen ni
winen ideinen Tell (mseres Unnsatoes aus. Ste sind wichtig il user imiage und um
die Teagition aufrechi 20 sthalten, Davon leber kdnnten wire sllensings nichl, den e
wird tasl v Lisblabem fachgefragr ™
Direktverkauf: Keme kenkreten Ofnungizeiten, Toulisten sind jederset willkam
ireft, dbe’ Kellared 2u besichtiger. Dar Marsala Visrgine Hissna DOC Fuits koster 35
Euro, dee Marsala Viergine Besena (R0C 1995 24 Eurn

e martinez it

25| MERUM
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76| irim

| tom von einem Mirsalo-Jahrgang. Ei-

gentlich missten die Verkaufsprelse fir
die alten Marsala viel hober sein. Aber
wer kauft thin dapn nochi™

Diblich is1 ex eigentich, doss die
Maorsala-Hiuser jumgen Wein kauafen
urdl dicsen dann veredein und altern.
Fhorio fillt hbor s der Reihes s Kel
Jeed keiialt Troubsen vnd vintfzlers die-
se selbat, Onologe Gluseppe Spagnun-
by D angelleferten Traubon milssen
win Potenzal von 14 bis 15 Grad Al-
kohol mithringen vnd werdon streng
selektlonien, Nach  abgeschbmsseney
Giirumg wird der Wemn  abgezogen
und in diesen Moment entschiesden,
welcher Typ Morsada darus-wortden
solk: Viergine oder Superione Secco, Se-
imisecce oder Dolee. e nuch Tvpaloglo
wird dann anders verfahien, Soll Ver-
pine aus lhm werden, darf nor Alkohaol
himeugefigt - werden,  AnschlieBend
kot or filr die Reifong ins Holefnss
Die Holeftsser werden nicht randwvol|
gefilln, es wied inomer eloe Pufischichs
auf dem Wein o pelassen e Flhsser
werden micht hermoetisch verschios:
sarny, bl Ocidlntion s erwiinsche.”

Bemerkenswert st dass sich auf
der Weinoberfliche hier kéine Flar-
hefeschichn envwlekelt, wie das aum
Heliprivl beim sardischien Vernaccia dl
Cheistano der Fall ist,

Carle Marfinez: Die  Entschef-
dung. ob ein Weln s Superivne, Riser-
wit, winem [olce oder Fing wird, erfolg
gleich zu Beginn, Wir machen nichi je-
des fahr einen Vergine, wiv hevorsagon
daliir falre, in dencn e wenig Micdoer-
sehilige gibi und die Trsnben perfeln
reifen kiinnen. Nach ahgeschlogeener
Girung weist der Weln swischen 14
und 15 Pingent Abobol aal. Brann wind
aufgespriter und der Weln kommt ins
Heslztasa. Hoim Supertione Dolee hings-

gen wind singekochier Trmohermnst

e Wadn hincogefilgt. Belm Supee-
viore Socco nelumen win Siione, eloe
Mischung aus frisch gepressiem Trau-
Boerrpneneascl il Aldkaibul

Murmailit Visrgginis Bsl olgentlch tro-
chen, da lediglich Akohol zum Tong-

wein hinsugelfipgt wind, Pascier) s
Alkohnlzugabe jedoch etwas frilher
solange die atkaholische Ganng noch
nicht gane abgeschlossen st kann cin
bigschen festecker erhaiten bleiben,

Wann man Marsala trinkt

War-thn lebt, der trinke ihn sofor, wer
e Flasche nichi s (0fen e mach
atch pichts kapuit. Denn ein fiir Zge-
ot bestechendes Argument o Gunsien
des Marsala Ist, dass er nicht verdirh.
Marsala st praktisch  unbeschriing
hufibar, Vor Jubren hutten  wic dos
Gildek, mach einer Marsalo-Verkostung
bed Flore: elne angebrochene Flasche
1E89Ter  Muossala  Ioghiltermn mitneh-
e ru diiefen, Es war Hocheomman,
wit Wemmiten die kostbarkeit in die
himerste Ecke des Roffertauns neben
das Heserverad. Wieder zurlick in der
Toskana vergafien wir die Flasche noch
wochenlang in threm Onologisch sehr
ungeckgneten Virsteck,

MNur Pietiit war o5, die verbot, die Fla-
sche nach der Tortur unverkostet weg-
nkippen. Die Flasche wurde des alten
Etikes wopun ins Regal pestellr, Viel
spiirer, an einem Degutrelf, aly die Rede
wle s oft ol den Marsala kam, wande
die Flasche stole vorgeoelyt und - idne
Holfmungen — verkostet. Glaoben Sie,
Tiehe leser, wiy dann kam, war e
alle Anwesende eine Erleuchmng! Der
misshandelte, Ober 100 jihrige Wein,
schmeckie  winfach  dberwaltigend.
groBanig, unvergesslich.

Fragen Sié nieht, wie so erwag midg-
lich a1, welche Regeln der Cmalagie in
einem solchen Fall zur Geling kom-
men. Aber falls Sie wiedermal efnen
Wein suchen, den Sie e hrer T
kel wur Geburt kaifen méchien, dann
denken Sle an den Marsala! Wenn (hr
Bukel chrm Weein e aelnem Swanzigsien
et irinken vergisst, kann or immer noch
die goldene | locheit damit feiem. ..

Nurt Bel welches: Gelegenhedt =oll
man den Marsila trinken? Zur Nach-
apeise, Fury Aperiti? Cder wie wir, bei

unserem Besuch in Marsala wihress
tlew pareeen Easeenisd

Marsala-Lichhaber,  Leonardn. &
oot LIe  Frage, wann, warunm (de
nowas man elnen Marsala  trinkes

sollne, s verkehr! Sie schriingt dieses

Wirln 0 sehr oo Man kisnn jeden Wes
durch einen Mapsala ersetzen, ol
allerdings beachien, diass man s
einem Glas Marsala schiccht wieds
2u cineme andieren Wein auridkkehmes
karm, Lange hiel es, dass der Marssss
ein Dessermweln sel Vor doeiffig Jabzes
als fch jung war, haben wir bei den 8=
om mit Freonden immer Vino veccis
getrunken. alten Wein, eine Al Marsss
it Buuemn. Es pals fiir uns keinen o=
deren Wein, Den haben wir vom Ane
pasto tls sum Dessert geounken, e
s Gepllogenheit ist bomploit verloss
Bugitnigen.”

Catlo Martine: Sl elwas wensss
miutig und emphehlt Marsala Verges
o RRse, leleht pekiibl ads Aperitil ods
v Austern, Legibt zu bedenken, dasss
oft passliere, dass bodm Cifnen einer e
sche Marsila der erste Eindrock nicss
der beste sel: Der Marsala briaucht Ses
um sich 7u entfalten. Dunch Oxidases
im Gl gewinme der Mamsaln, Defs
kann wine gedffnete Mosche Mamste
woenn kithl umd dunkeli sufbewais
arch I'I'III'JIHEI'E Monare hinlien.”

Wir von Mernm glanhen, doss de
Mursaln lediglich aus der Tabiross
hemusgehebol werden  missee B
sollte bet den Wolnmagnzinen und S
Tremdsetiern unter den Weinhiindses
und den Gastronomen eln bissches
Thema werden. Dann wiire aoch &=
Ungewissheil betrelfend des geesse
ten Trinkmioments bald kein | indesas
mahr. '

Bevor mian dem Weinfreend sl
dings eil, bei welcher Gelegenhes =
den Marsala trinken soll, muss s
thm sagen, wo er anstindige Flascses
knufen kann. Die Antwarr s schviess
denn puten Marsala kricgt man lekSe
ninginds. .. Filr den Handel isy der Vs
sala tor. Vor el panr Wochen haes s
das Glltck, sechs alie Veechin Sampes
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s cen W0er-Jahuren fiir zehn Earo die
Seerte ersbichen 2o kKonnern. B ohan-
&= vich um hofinungslese Ladenh(-
= b= enem dentschen Weinhndler,
e mmndely sich um cinzigartigen Sooff,
we e Bei uns kein Trdplohen verlo-
= pehil

Dt ideale Marsala-Mamend? Nach:
misags? Viellelcht kommi zin gurer
Smmd ant Besuch, oder man hat das
Gk, dass guch der Lebenspartner
sdes dle | ehenspartnerin. guten Wein
et Oder abends? Man ofinet . eine
Fmschi Terre Arse von Florio oder el-
sen 20-fahrgen Vicchio Sampen von
Do Ezrmoli, gibr davon ein Schifickchen
o #in Bordespx-Glas, weint die G-
e ot divmit an und gieBs sich Knapp
swei Tentlmerer Weln ein. Dann mrinks
s nicht

oein, dler Marsala I8 erst imal ein
Cenuss filr die Nase. Geben Sie dem
Wi Seeit, zu zedgen, was in lunsteckr,
s wrrden laufend neue Geruchsiiu-
v entdocken: ipendwann werden
S o5 nbchn mehr aushalten. immmer nur
e riechen, und ghonen sich ein klei-
==s Schlitckchen,

Der Spexipleffekl des Marsala triy
ek whelledcht 30 Sekunden edin und
sl minuenlang an. Es seoein Ge-
whmack, der ebenso intensiv wie
pchwer zu beschmeiben st Manche
senn den Geschimack mssig, aber
das trifft es micht. Kein anderer Wein
pesitzl dio geschmackliche Linge vines
guten Morsalal

Enescheiden Sle jetzt, woranf Sie
Lust haben, vielleichl sin Stick Kise?
£in Stilck Knchen? Was Fischiges? Sale-
mandein? Unsere Erfahrung Ist, dass
Marsala zu allem passt, Ui, bitte,

e Avreren Baffaclla Usai wnd Andreas Mire X

kestianis Angst vor den 189 Gond Alkohal!
Margala genielt man In ganz Keinen
Schifickchen, denn der Geschmack st
5o intensly, dass o5 nur kivinste Mon-
e duvon braocht, Wer wenig Aol
it slich nshmen, aber anf Wein nur un
gern verzichien michié, dom reichen
rwel klelne Portiotien fiirs ganiee Fasen
Das ist weniger Alkohol als ein Glas
WelBwein,

Nicht seinem
Schicksal iberlassen!

Leopardo Micotra st Marketingman.
Ein Berufsleben long hal er sidlin-
nischen Wein verkauft. Ex gehiirt zu
den wenigen Sizilianern, die den Nie-
dergang des Marsala nicht kampilos
hinnehmen wallen. Lennando hat mit
seinem Wissen und seinen Beziehun-
prementscheidend auch om Entstehen
dleses Berichres beigemagen.

Bisher haben seine Vorschiipe fiie
eine Anderung der Produktionssegeln
und 711 ebner besseren Kommunikation
des Marsala noch kelne Frichie gewa
gom, thonn in der Stadt herrschi gegen-
Ower diesem eincganigen  Eracugnis
Apiarhie. Man schiimr sich fiir die Ver-
panpenheit und dalii, nicht inder Lage
o -sein, diesem Wein das Ansehen 2u
geben, das er verdient Man hat resig:
nien,

Wir Merume:Redakteare sind be-
gelstert vom Marsala: Kein Wein der
Weli besitzt diese Kompleciti, diese
koraft. divse Linge, Dor Marsala (s el-
ner der fltesten und traditlonsrelchs-
ten Weine [raliens. Marsala verfiige
iiber winige Kellereien, die wirklich

soliembovert sind: Pellegring, M

niez, das Wealngn e Bartoll, vor allem
aber Florio. Es gibt immer noch cin
gutes Dutzend hervormpgender Wi

e 30 GO0 Towristen besuchen jéal-
ek die rissipen Marsala-Keller von
Plerio und assen sich bel der gellile.
ten Verkastung i verschiedenen
Typologien zefgen. Pas jst doch pichit
micliial

Aber die Welnpresse Imeressiern
das alles nichr. Wir von Merom fiih
len eine tiefe, professionelle Verant-
wartung fir die Werte dieser Wein-
welt und kiinnen nicht versichen,
washalb die verschisdenen Weinma-
gieine ¢ln Phiinomen wie demn Mar
siala einfach seinem Schicksal (ber-
lagsen,

Nun, klar, ¢in Besuch in Miacsila
fisst slch nlcht nebenbel erledigen
wie #in Awizehenbslt in Alba ederin
Florene, Sizilicn-Reisen verschlingen
Leiv und verursachen Kosten, Und al-
b, wm Gbereinen Wein zu schreiben,
derseit lahrzehnten avs dor Mo si?
[ich leber Toskana und Plemont...

Aber Merum verhielt sich in Sa-
chen Wein schon immer gene anti-
zyklisch. Wie das schon beéi manchen
anderen Weinen der Fall warn, gelingt
o5 uns violebeht avcl mit dem Mar-
sala, Jowrmalistenkollegen und Wein
hiindier neaglerig zu machen

Unseren Lesern raten wir jeden-
Falis. mit dem Marsala Bekannischat
surschliefen. Firmanchen von lhoen
s das vielleicht cine neone Well, Aber
glanben Sie uns, das Wagnis lohot
sich! In der beflicgenden Merim Sele-
riome finden Sig ein pasr Marsala, dic

anchials Einstieg wunderhar eignen.

MARSALA

B MERUM



