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Text B Fotos: Luzia Schrampf, Alexander Luper

Geld und Liebe

Geld regiert die Welt ... in Siziliens Weinbau kommt aber noch eine gute Portion Liebe dazu,
wie wir im Westen und im Zentrum der Insel feststellen konnten.

Die Terneta Regaleati von Tasea dAlmerita lisgt 50km sidostiich von Pelermo und ist eire Welt for ich

er Weinbau auf Sizitien 150 guch im

Machen™ Westen sielfach ein Hob-

by reicher Grundherren, welches sie
mit viel Lirbe betreiben. Flach und eben®,
was als Beschreibung aus sizilianschem
Mund durchaus ru hiren ist, trifft es aller-
dings nicht. Die Landschaft mag etwas we
niger schroff sein als der Osten und bel der
historischen Hafenstadt Marsala sogar rich-
big sanfl ins Meer ausiaufen. Doch sanfthil-
qelig tifft es besser, immerhin gibt €5 viele
Erhebungen bis BOO Meter und fidher, ja
weiter man ins tandesinnere und Richtung
Dsten komiml
Viele der bekannten Weingliter werden von
alteingesessenen  Adelsfamilien, ehemali-
nen Industriellen oder Geschiftsicuten, ot
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ayus dem Norden kommend, betrieben. Uno
nicht nur Quercinsteiger - siche Famille
Planets = haben das Warl Qualithlsdn-
entierung” in den sizilamschen Sprach-
sehatz gepflanzt. Die Mischung aus vielen
historischen Kulturen, die Vielfalt der Bo
den und die Vanationsmaglichkeiten des
sizilianischen Kiimas machen diese Insel
widerspriichlich und unverwechselbar. So
abwechslungsreich wie die Insel selbst sind
ihre Weine: Plump-alkaholische Exemplare
vergisst man bei atemberaubend minerali-
schen und finessenreichen Spitzengewdch-
sen. Die bloBen Zahlen kdnnen sich sthen
fassen: Wurden 2004 gerade einmal 20%
des Weines in Flaschen gefullt, waren e
2012 bareits 700,

willder Westen

Bie sanfthigelige Landschalt und we &8
Stidte Marsala und Trapani ist Wesses =
tal: RebMichen so weit das Auge reich:, S
verlassene Herrschaftshiuser in Latifonses
deren Wemngaren durchaus Iy erressess

gehdren, und Bauruinen der ersten Suasis
ton-Ara der 1860er, die Jus Qor Mmuemme
Weingarten-Landschaft aufragen. (e

mante Hafenstadt Marsala hat ihres Samss
einem Weinstil gegetwen, der in der Ge ™
viele Jahre fang mit der identifit Sinless
bunden war, dem dic Briten seine u =i
bekannte Form gegeben haben und ce S
in vielerbel Hinsicht vollig (m Hintestre =1
Wie viele Menschen - auller der gine sl
andere Weinjournalistfin, Siziliansr ose a
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A fgespriletes ausgerichiere Weinlisbhaber
sehmen Marsala ale Wein wahr und nicht
pn etwas, mit dem man Saucen sufmabelt?
Soe und fortifizierte Stile verfieren im tro-
senen” Zeitalter massiv an Beden, Trockene
#ieinie and auch weniger aufwandig, ergo
siliger herzustellen. und dem Weinkonsu
=enien deutlich ndher als Marsala, der al-
= moallem kaum mehr 2u Gherblicken 155
Surch Vernachlissigung der CQualitat, gar-
sert mit einem Wildwuchs an Bezeichnun-
gen und Stilen, von denen nur ein geringer
Teil den Ansprichen von Qualitat auch nur
=zhekommt, verlor er massivoan Kunden-
=inresse,
Sofi alleinig auf Marsala zu spezialisieren,
wimie heute nicht mehr funktionieren. Die
Tmditionshiuser haben fast alle diversifiziert
gid das picht our in Wein) und halten sicn
Marsala nellecht noch aus sentimentaler Tra-
srian. Selbst Spezlalisten wie de Bartoli mit
winen hinrelfienden Marsalas schreibt nichis
gaven auf das Exlkett seines Mecchio Sampe-
o, der eigentlich ein Marsala Vergine ist, einer
ger pursten und interessantesten Stile. Und
Borio, #in weitéres historisches Marsala-Haus,
da= heule zu einem norditaliénischen Getrdn-
i=konzern gehort, hat aus seinem Betrich eine
moderne Erlebniswelt gemacht, wenn auch
gne sehr gelungens, in der ber Verkosten
ond Essenserfabirung rund 30,000 Besuchern
= lahr dic Meriten des Marsalas in Erinne-
=ing gebracht werden sollen

Nachwehen des Venchwindens

Jiries hier, so auch die Dominanz der weitlen
Sehsorten, ergab sich aus der Historie. Die
weillen Grillo und Inzolis waren wesentlich
fir Marsala, dazu kam spater die ertragrei-
chere Catarratto, aus denen heute trockene
Neflwelne gekeltert werden, die spannen

i#r und hochst erfolgreich am Markl sind.

Aus Grillo, der am weitesten verbreibeten
wieiflen Sorte Saziliens, wird heute vor al
lem ein jung fu trinkender, Frischer und
dezent aromalischer Weillwein gemacht
Grillo ist aullerst wichsig, [agert viel Zucker
ein, hat aber gleichzeitig eine susgeprigle
Sdurestruktur, weshalb ¢r seit einigen we-
nigen Jahren auch als Schaumwein ausge-
baut wird, Fr Marsala war die sie Seite
des Weines interessanter, Ilr die heutigen
Griflo=5tile ist die S5ure wichtiger, Welche
Seite dominiert. kann durch dic Wah! des
Lesezeiipunkis gestevert werden.

Die Boiden hier im Westen sind vietfaltigst,
sandiger Lehm Ist eine haufig vorkommeénde
Beschrelbung. Aufgebaut wird zum Teil auf
einen Kalkstock oder auch auf einem Tufa”™-
Untergrund, der vulkanisches Ursprungs ist
und die Eigenschaften eines Schwammes

ltalien

Sicilia DOC

Mit dem tzhrgang 2012 wurde eine DOC
Sicili geschaffen, die als Marketingtool 2y
Lehen ist, Sie soll heffen, den ganz generell
htichst positiv besetzten HerkunfstbegenlT
Siilien® in den Wein hineinzubringen.
Viele der mehr als 20 derzeit bestehen-
ten DOCs - £ B, Eloro, Farg, Contessa
Entefling - und selbst die elnzige DOCG -
Cerasuglo dl Viroria - konnten nur

intime Kenner der DOCIG)-Wirtschafy mit
sizihanischem Wein identifizieren, Untér-
bezeichnungen wie . la Etna Rosso DOC™
als auch die bereits genannten kinnen
aber Im Sinne elner gensueren Herkunfts-
und Stildefinition wirken. 1GT Sicilia wird
ab safort 1GT Terre Sicifizne heiBen.

Die De Bartoli verbinden Marsala mit dem Anspruch auf Cualitdt wie kaum sine andere Weinfamilie,

hier Renato, Sohn des le gerdaren Marco de Bartoll

Ein Vergnigen: verkatien mit Abessia Planeta (1L), diesmgl Plansta-Wisine vom Westens Sirifiens

weln,

v L2a 49
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Der Weingarten mit Meerblick gehdet zor Settesati-Genossenschatt i Menfi an der Sddwesthuste

hat: Er-saugt Wasser auf und hilt es, was
m einer. helllen, windreichen fone von un-
senatzbarem Wert ist. Wind kommit aus Mor-
den wnd Mordwesten, er trocknet wund kihit.
Aus ODsten und Siden kommiend ist er deut-
ligh wirmer und soll auch die reizvalle Sal-
rigkeit bringen, die In vielen sizilianischen
Weinen zu finden ist. Der Wind sorgt auch
fiir ein weiteres Plus, welches in Sizilien und
micht nur dort &ufs HGchste geschatat wird:
niamlich grafle Unterschiede swischen Tag-
wnd MNacht-Temperaturen, In der Nacht kidhit
er die 30 °C Tagestemperatur, die im Sommer
keine Seltenheitsind, aul etwa 25°C ab

Zuzug aus dem Norden

Das moderne Wein=Sizilien mach! ferade
den dritten Turnaround durch und arbei-
tet sich vom Massenweinproduzenten der
1990er  zum  Qualititsweinproduzenten
hoch. Hat man noch vor zwei, drei Jahr-
sehnten auf internationale Rebsorten & la
Chardonnay und Cabernet Sauvignon ge=
sefzt, wendel man sich heute wieder mehr
den heimischen, oft kaum bekannten Sor
ten 2w, urd ewar in Weill und Rot. [ gibt
mehr als Nera d'fvala, var allem frische,
fruchthetonte,  minemlische  Weillweine,
Tatsdchlich. sind ndmlich gqut rwel Drittel
der 108.000 Hektar der gesamisilianisehen
Rebiffichen mit weillen Trauben bestockt
Trotzdermn werden die Weilweine internati
onal viel weniger wahrgenommen

Kein Wunder, dass sich Domenico Zonin
von Feudo Principi di Butera wiinseht: Das
Imrage von sizilianischem Weillwein sallte in
N lahren viel bester $0in-als heurel”

1479 kaufte die Familie Zonin - gin guch
intornationel agrerender Wencreeuger, der

50 22018 wein,

in vielen Weinbauregionen Htaliens 2ugange
ist - das Land in Butera, well es owegen der
Kalkbbden der beste Ort fiir Nero d'Avola ist?
Entsprechend der damaligen Mode wurde

Chardonnay gepflanzt und Inzolia, weil sie

als besser erachtet wurde als Grillo, .obwohl
sie im Weingarten ziemlich unordentlich
aussieht, sehr wild wichst”, wie Domenico
Lonin erklart. Demnichst plant er, mit cinem
Lagen-Inzolia auf den Markt zu gehen

Um die natige Kohle 2u bekommen, sind
die modernen Welnglter nicht weit von der
Sldkaoste in Hohenlagen angelegt: Principi di
Buters 8km vom Meer und in 300m Hohe,
Cristo di Campobello In gleicher Hahe und

A O

Kalksbiam prdgl die Weine van Crsto di Campobes

7 km von der Kiste. Bei beiden ist kalkee
cher Boden die Grundlage fur frische We'-
ne, denn dieser gleicht die geringe Saure
aus, Die Trauben werden zwischen .00 Lis:
und 9.00 Unr morgens gelesen und vor der
[Joernahme gegebenenfalls gekihit, um @
keine Frische zu verlieren. Ertragsredukiios
ist noch nicht lange und nicht (iberall selbss-
verstiandlich, aber wie Carmele Bonetta voe
Cristo di Campobello sagt: Was sollen we
sonst tun? Uberproduktion haben wir ac
Sizilien sowiesa noch lange, also kannst O
fur mMit geringem Ertrag und besserer Qus
1t Erfolg habien.”

LZurtick zur datur

Bio=Weinbau ist ein grofes Thema hier, we
das trockene Klima dafiir beste Vorausses
zungen bietet, Nach Angaben des Konses
tiums Assovini Sicilia machen 3B% g=
Produzenten Wein aus blologisch angebas
ten Trauben, Pionier dieser Richiung wa
Gluseppe Tasca, dessen Tenuta Regales
laut Aussage seines Sohnes Alberto
¢rste |tallenische Weingut mit nachhain-
gem Weinbau® war Alberto fihrt das Wen
fort: Die Aufoabe eines Weingutes ks
es micht nur $ein, guten Wein 10 maches
sondern die Natur und jene, die den Ves
machen und thn genieflen, 2u berelchess
Die Erde, die Landschaft, Flora und Fazss
hier sind sehr fragil und gehdren mcht s
beschiitzt, sondern geftrdert, Daflr home
mieren wir @lte Gberlicferte Methoden =2
modemer Wissenschaft." Tatséichbich 128
man sich, nach einem Ritt Glber schleches
Straflen auf Regaleali angekommen, in &2
Renaissance zuriickversetzt, Und darf s
durchaps selbst ein wenig wie ein Fos
fhlen ... ——
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s=wznder Lupersbock besichre Weingliver an der Sldostkiste und
= Tentrum Sizifiens, Luzig Schrampd war rund um Marsaia und bis
mech Menti an der SUdwestkiste unberwegs.
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= weahrer Gral; Albe ito Conte Tasca d'Almerits

Feudi del Pisciotto, MNiscem|
= sehr junges Weingut [seit
p07) sucht noch seinen Stil
d st bei den internationalen
marten deutlich slfrker als bei
den autochthomen, Sehr preis
yerte Weine. Die Eriose aus den
WModeschpfer-Weinen™  gehen
n die Bestaurierung von Kumnst-

werken

1000 Merlot Valentino € 10,-
iWeiche, sehine Kirschirucht, en
Hauch Nougat, reife Sorentypi-
ritdl, Eleganz schwingt mit,

2000 Frappato Caroling
?-I.'Ln:ilgul' 10~ o
Mougat, Trdffel, Erdbeer-Marme-
ade. Packt zu, zeigh die Krauler-
arlirze der Sorte und die Schief-
righelt des Bodens, hat Charakter
der Z007er 15t gerade DESONQErs
nomn.

2011 Tirsat k. A, )
Chardonnay  mit  Viogmer, Aus
Weingarten nahe am Meer mit
salzigen Bbden. Dicse kann man

wirklich: schmecken, dazu Man-
ring, Melone und Pfirdleh. Be-

(i ]
whreibt cinen Boges und hat
innere Spannung bee aur 12,5%
Alkohol,

Cristo di Campobelio,
Campobello di Licata

I Jahe 2000 gegrindet, Fkm von
der Shdkiste entfernt mit Kalkiei-
chem Boden: Weingarten kann
man sich kaufen, Leidemschaft
nicht. Die Famille Bonetta bringt
diese wichzigste Eigenschalt mit,
die Weine haben Herr und Seele

212 Adenzia branco £ 10,-

Il =N Grillo und Inzalia
S w.d Rauchin-minerali-
sche Mase, Feuerstein, Schines

Fruchtsgiel, frisch, hat wiel Span-
mung, vulkanisch-plefiriges Fina-
e, speitakytane Lange

2012 Laluci € 13,-

Grille. Melone mit rarter Rauch-
Mote, Knistemde Spannung, £in
Hawch Birme, s&hr fein mit her-
bem Abgang.

W0 CDC Rossa €650
CODC stehit fir Crslo di
Campobelln, die Cuver hat

elne kriftige Kirsch=Fruchl, cin

elegantes Tannin, ein hierb-wirsi-
ges Finale und eine schone Linge

2010 Adérrais rsso € 11,

Mero d'Avola, Dunkle Wirze, Dli
venpesto, Cranberrys.  Sandiges,
teinkfirniges fanmin, Irech und
lang, ein desent bitteres Finale
{amara), sehr animierend

2004 Losira £ 22,

e | Syrah Nougat, Pief-
“ fer, Heidelbesren
Cremiger Schmelz, charmintes,
edles aloiges  Finale:
trinkfreudig, fang und komphe
Der 2007er 15t noch immer Iu
jung.

Tannin,

2009 L Patri € 22 -

Nero Blattnige
/ Wiirze, Kakaopulver, fri=
sche  Waldbeeren. Anregende
Saure, feinkbrmiges Tannen, ani
miefl, seht jung, abér bereils ITu-
ginglich

d'Avilks

Foudo !"‘lull..lr'l: di Batera,
Huters

Das sizihanische Weingut des
Wein-Giganten Zonin produziert
suffige Wemne flr den ialieni-
sehen Markd, strebt aber auch in
die hoheren Weinsphiiren

2012 Insolia €11,-

Birne, Apfel, Pfirsich, Ginster;
fruchtbetont und intensiy, Limet
teni-Frische, moneralisch. Mittle-
rer Kérper, -angenehm [ewcht 2u
trinken, gewinnt mit Luft

2011 Nero diAvola

€ 12,50

Segen  der Kaldboden
n wird der Nera hier elegan-
ter als im Rest Siziliens”, sagl Do-
Tatsdchlich: Him-
beeren. Cassis, |ebendige Sdure,
Bitterschokl, knisternd, elegant,
frohlich, feingliedrig.

menica Lanin

2001 Deliella € 33,.-

Nero d'Avala.  Ein
n / Einzellagen-Wein
Fleischig, Kakao, Tabak, reife
Fruchl. Saftig, konzentriert, gau-
menauskieidend, lebendige S5u
restruktur und massig reifes Tan-
nin. Sehr lang wnd frach,

Tasca dAlmerita.

Tiemants Megnleli

[er ergre Topweln aus Nero
d"Avola [Rosso del Conte) und das
erste Weingut mit nachhaltigem
Weinbau ool der Insel. Die Be
deutung von Tagca d' Almerita fr
den sizilianachen Wen kann fjar
nicht genug gewirdigh wenden
Conte Alberto sorgl dufur, dass
man meht on er 'u"d"rl_}n'iﬁljf‘l"lﬂh'
verhiarrt

Moo d'Chro k. A

B Inzoda = Sauvignon Tasca.
L kemig, ctwas pf}anzlﬂ;h,
dezenter Holreinwte, Schone Pi-
fnuter Shurebiss, vielver
sprechende Strukiur, [anolebig,

¥an?

2010 Chardonnay € 25,-
g Beginnt nussig und

e,

= il mit Cremigem
Sehmelz: dann schalt sich fnsche
lependige Frucht sus dem Glas,
rupackend wnd  harmonisch,
wintderschon  struklurlerl, ein
Top-Chardonnay!

2002 Rosso del Conte € 29,-

MNero  d'Avals.
ﬂ ﬂ / Ein wahrer
Graf: nobel durch und durch, van
den reifen Schwarzkirschen it
ger feinen Holzwurze, lang, stim
mig, samtig, tieforiindige Aroma-
tik, mie schiwer, nie belanglos
ausgezeichnet!

Masseria del Fedo,
Caltanisseiin

Selt 2008 bislogisch gertifizierte
gemischie Landwirtschaft mit 16
Hektar Wein und Agriturismeo auf
400m Héhe im Zentrum der In-
sef; perfekte Bedingungen, sehr
prerswerie Weine

2012 1 Gighlo

Inzolia-Grillo € 7,-

=% Plirsich und Birme, foral
et und frisch im Duft. Die cre-
mige Struktur Dberrascht, salzge
mineralische Einwiarle erfreden,
bielbt tange am Gawmen

2012 1l Giglio Nero d'Avala
| B

s e

Sehr Frische, schine
BN i Kirsch-Himbeer

Frucht, rahmige Sife, feines Tan-
nin, ein Riesen-TrinkspaB  mit
1250 Alk. Diese Balance muss
man in dieser Preisklasse suchen?

wein
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Horios Marsala-Wunderwelt ist eine empfehlenswerte Attraklbion for Fans

thieses Weintyps

2012 1 Gighio Syrah € 7,

E Weicher, sanfter Antrunk,
dann packen Olvenpesto
und Tabakwiiree 2u, Krifuter spie-
len, trockenes, langes Finale.

2008 Rosso delle Rose € 12~
Nero d'fvola und Syrah, Inten-
siver Duft nach Sauerkirschen
und Himbeeren, leicht Stherisch,
Beginnt stark, hat edles, geschlif.
fenies Tannin, feine Wiirze, endet
schiank

Marco Die Bartodi, Marsala

Seit dem 18, Jahrhundert dem
Marsala verbunden, selbst wenn
der Vecchio Sampern, der in el-
nem Solera-Systern gereift wird
und in etwa  einer Vergine-
Quatital entspricht, am Etikett
nicht mit Marsala: im. Verbindung
gebracht wird. Erzeugt nur ab
Superiore-Oualitht aufwirts und
nur dus Grlle, von der Renalo
de Bartoll (Sohn) ODberzeugt st
dass Jor nur hier in der Gegend in
diezer Art maglich ist” Gearbeiter
wird nicht mit gekochiem Most,
sandern mil Mistella, sinem Mix
aut Grille Medium Sweet und fri-
wehtm Wein, Reclimes Ksum i
glaubcn; wic vananicnroich das
Thema Walnuss & Orange” ob-
fehandelt werden kann,

20110 Terzavia Metwdo

Classico Millesimata

Ehrsische Methode: extea brut
mit etwa 3o/l natlrlichem Rest=
sucker, sehr frisch, wollmundig
durch  tellweise Holzfass-Vini-
fikation des Grundweins: zeige,
dass sich Grillo bestens fur Spar-
kling einel.

02 22008 weinn

2011 Grappoli del Grillo
unter-

Ein  Jahr
n ﬂ schiedlich grofle

Holxfssar; 6 Manate Flaschen-
reife; ldee. frischer, jung aniu-
trinkender Weillwen;  rubiige”
Fruchtaromen & la Cuitte, dezen-
te Vanille-Noten, frisch & mine-
ralisch,

2002 Brupyll eves Skt
a Heifles, extra  trockenes
Jahr; noch mit Reinpuchi-
heten vergoren; Barrigue B gro-
fes Halr; etwas _holriger”, run-
der-mit viel Vanlile, weniger klare
Fruchtaromen, die 2011er £o
schiine Frische verpassen.

Veechin Samper

Venntenale
ﬂ Etwa Marsala Vergi-
ne, aber ahne Auf-
spriten; gesalzene Walnuss mit
lebendiger  Shuerhchket  van
Deangen; mit Tunfischgericht und
mit Zwiebeln verstirky sich die
Salzigkeit, tut der Harmonie kei-
nen Abbruch,

Marsala Superiore
Riserva 10 anni

g aher  nmicht
! ubertricben sl
well kriftige Siure hestens kan-
et nussig, salzig; eher dunkle
Aromen wie Baumrinde, Kimer-
witrze und getrockners Krauter,
sehr harmondseh, komplex nd
frisch,

987 Marsala Superinne Riserva
ﬂ ". Demi-sec; statio
® part, nicht in Selera

yealtert, ein Teil mil Mistells for

ifuzrert: dunkle, warzige Aromen,
salzige, dltere gereifte” Walnuss;
saftige, frische Orangen-Aramen,
hinreiflend kompliex

La Miccia, Marsala
Superiore Oro 5 anni DOC
Lagen-Marsala,
u sandiger Lehm;
spontanvergoren, um  Frische
und Fruchtaromen zu erhalten;
saftige Orangen mit viel Kdrmer-
wilrtsgkeit  unterlegt; punkiet
mit grofer Frische und Saftig-
ket

1903 Marsala
E® Aus Fundus, den Vater
Marco fusammengelragen
hat; wirzig=herbe, abgelegene
Walnuss met getrockneter Qrange
inkl kandierter  Zesten; kalter
Schwarztee; hachelegant, rart,
nachhalti durch Salzigkeit,

Caruso ¢ Minini, Marsala
Stefano Caruso ist der Agronom
des Hauses, das selt drel Gene-
rationen mit Weln zu tun hat.
Mit Minini hat man sich vor el-
nigen Jahten cinen Financier an
Bord geholt, Caruso konzentrign
sich auf die typlschen siziliam-
sehen Sorten, die er miglichst
reinsorti in die Flasche bringen
mbehbe. Auch hier ist Grille die
Vorzeigerchsorie par excelience
I Weill, dazu Inzalia, Catarat-
to, gamz wenig Viognier, Char-
donnay und Moscatel in Weifi,
Perricone, Merello Mascalese und
Frappata in Rot Ab 2003 gibt es
auch In diesem Haus Versuche
il Sparking.

2012 Timpune Grillo Serie 1
Shcani

Wachst auf 400 Metern

Seehfihe; erinnert an he-
Innen; saftiqge, fllige, sanfie Me-
lane mit etwas vegetabiler Ad-
stringens. auch: am  Gaumen;
sudiicher, warmer Weintyp mil
einigem Gewlcht bei 139

2012 Sachin Perricone Serie |
Sicami

Vinifiziert ohne Holzein-

catz; grine Kuchenkrduter
und dunkle Beeren; dichl, kom-
pakt, attraktiv, auch durch einen
Hauch Graphit; krdttip  und
glerchiéetig mchl unelegant
20 Dielia Mivalelli Syrah

Rizerva DOC

- Sehr kra.f'm:'ll,_ Tees, Te=
und Mineralitht, st

wiirziq-pfeffrige Aromen drés

gen Frucht in dén Hintengrung

wilirzig-mineralischer Typ.

PMlaneta, Ulmia,

Sambuca di Sicilia

Flaneta isf immer und Obes
all in Sizilien. Die Familie =&
370 Hektar Rebfidchen, e
teily auf sgenstiindige  Kefe
relen an funf Slandorien, =
Mern d'Avola auf die Landisss
gesetzt. Vater Diego Planem
Spross  einer adetigen  Greds
bauernfamifie und damals ¥
tie Knoperative Setlesall w=i-
antwortlich, begann Mitte s
1980t in Topqualitaten zu ==
vestieren, wo . immer sich o
Muglichkeiten hoten, Der sree
Planeta-Jahrgang kam 1995 a2
den Markt, als bereils die nacs-
te Generation regicrie. Dic Jest
rate von Flanets ist in Menfi

2012 Alastro Sicilla IGT € 558
@l Grecanico; mittelkraftio

Allkohal, sehr zitronig. zee
fulfig und weich; Emnstéigerees
fiir angehende  Sizllien-\eds
Fans mit elniger Kipsse, sher
gendlich zu trinken,

011 Pllllnbn![ﬁ
dAvoln e

0 |
Sambuca; Jwetss

ke, Balsamessig [natdriich obse
die essighafte SHure), dunkls A
men nach Lakritz; eingeleqie s
schen; warmer SUl; mit der 228
entwickelt sich  spittenmiliss
Balance ohne die -anfEnglee
Rustikatitat, reifes, weiches Tae-
nin, intensive Mineralita

20010 Marrocoli - Syrah Sicia

1GT _
“ / Aus etws 400 =

Seehbihe nahe S
buco; 1996 erstmals Syrah o=
pflanzi: dunkle, saftige Frooe
mit ganZ leichtén Oberresss
Aromen]  Citrus=Johannisoes
mit herben pflanzlichen Azs=s
ten; fippin, wilrsig wie donss
Schokolade mit Krdutern o
Gewlirzen; am Gaumen douthes
schlanker als die Nase sugse
rierr; zarr, aber-anhaltend =
neralisch  adstringicrend, S
geisternd!




2010 5ito dell' Ulmo Merlo
i 1*?95trqt:rjahrgnnq
ﬂ / Chardonnay!
o _IIJl:funu:l ~Merlol, der nur
wach siliem Mougat schmeckt,
wrdern  sehy  dunkle, warme
sehiaromen nach Zwetichken
=1 (ewirzen; [einstes, reifgs
Tannin; dazu eine Frische, die der
snnehmenden ‘Weichheit sehr
2.t eritgegenwirkt. Ausgewogene
perfekte  Hanmanie,
weeplex; fanglebig.

SEritur,

Donmalugata, Contessa
Endellinm, Marsala

En weiteres grofies und bekann-
=5 Haus des Wenkontinents
Solien; 270 Hektar Rebflichen;
wort demen sich B8 Hektar auf
ser nsel Panteileria  befinden,
wo  Passibo  hergestellt  wird,
Weilweine machen etwa B0l
sef gesamten Produktion des
muses aus JMWe love (o blend”,
wnstariert Antonio’ Rallo. Viele
Donnafugata-Weine sind daher
verschnitte, oft auch zwischen
nternationalen und lakslen Sar-
ser1, mik denen schr wiel m den
Weingirten experimentiert wird.
Die Vertikale des ersten Weines
reigt, wie grof das Potenzial ist.

1599 Chinranda del Merlo
50:50 Blend aus Chardonnay
andd Inzolia (Ansonica an der Tos-
kznal, sus heiBem Jabr im Holz
susgebaut. Sehr cremig, warme
&egmen, sehr kedftiger Alkohol;
aternationaler Stil, wenig Hzili-
en, weil gereilt

21 Chiarandh del Merla
[g W Bis 2001 2u 1000% fassver-
garen; frisch, ausgewogen;
Zirrone, Quitte; einiges an Mine-
ralitdn: Trinkreife am Hahepunkt,
wirkt weniger wuchtin und zeige
wehtr won seingr schinen Struk-
tur,

2006 Chiarimdd del Merho

Inzolia-Anteil des Weines
I:l in Betontanks  vinifiziert,
Chardonnay im Stahl vergoren £t
m Holr gereift; weniger Aromen
ius Holz tun-dem Weln gut; run-
de, weiche, sufle Fuchtigket,
zart medizinal; angenthm

2009 Chirandi del Merlo
Char-

H m Reinsoriiger
donnay; weniger in-

ternational]  Kefutnig-medicingl,
cremiq, frisch; mineralische Man-
darine inkfusive desten; hegin-
nende Trinkreife, hachattraktiv,
weil stimmig B in Machart aus-
gereife

2000 Mille ¢ una Notte

Nero dAvols dominiert, dazu Jein
bisschen von dllem: andernen”, Tri-
hestens nach zwei Jahren im Ver-
kauf; aus sehr trockenem Jahri
Chamggman -keller, sshr trgckenes
Tannin; getrocknete Kriuter, Hew.

2003 Mille e una Newe
I] / Das Andere” st an-
ders als 20000 Tin-
tenblel, dunkle Frucht; ausgewn-
gEne Kanibinateon:
etwas trockenes Tannin durch
Shure belebr; legt au: saftiger,
Hollerkoch, Fewen mit Wiirze,
beste Trinkreife.

anfangs

207 Mille = unae Noiwe
_ Ab hier Umertauchen der
Maische statt Rundpum-
pen und lingere Extraktion: fri-
sche, dunkie Frucht dominiert,
insgesamt sehniger, auch saftiger
als fraher; wirkt wie rotifrecher
Jugendlicher mil besten Anlagen

Donmafugate, Pantellerio
Sehr viel Wind, der austrecknend
wirkt, urd vulkanische Biden
prigen;: die ldee der Weine: die
Aroméen der getrockneten Trau-
ren in die Fasche bringen.

2011 Kabir

Aus Zibibbo (Muscat d'Alexandrie);
aus frischen Trauben, Garung wird
ben ebwa 11001200 Réstaucker
nestoppt; sehr frisch, sehr Aironmg,
febendio und attrakiv.

2004 Ben Ry
H P”' Passita di Pantelleria
DOC: shenfalls £i-
bitha; kraftigster Alkohal, aber
durch lebendige Saure & Aromen
gut gebunden; Rosinen mit tro-
ckenen Kornergewlrzen 3 fa Ko-
riander & Piment; frische Cran-
Iil.‘l'l.

2006 Ben Ryé

B ﬁ Jahrgang mit gmﬁrtlT

Temperaturunter

sehieden auf Pantellerias intensi-

vere Fruchtsromen, jedoch mit
attraktiver rauchiger Note untar-

ltalien

Francesco Cucurullo vom Bio-Weingut Masscria del Feudo

legr: Sayure feinghiedrig wnd kraf-
tig, hdlt die Balante, top.

2010 Ben Ru-

E@ Herrrvﬁrndt Frische
[ bei aller Sule; hicr

frisch, Orangen, exotische Frich-
te; wieder diese kigre Kornerwiir-
righeit; sehe kedftige Sdure; extra
Jung mit ewigem Patenzial,

Settesall, Menfi

Ist mit rund Z.000 Trauben-
produzenten. bnd G000 Hektar
verarbeiteten  Rebflachen e
zweltgriilite Kellerel tallens, atf
Qualitsl  ausgerichter; bezahlt
wird nach Rebsorten wund Quali
tit; Weine werden je nach Ver-
trichssehiene unter unterschied-
lichen Labels vermarkbet.

2011 Mandrarossa
Santanelly
70% Fano, 30% Chenin
blanc; Fang in gebrauch-
ten Barrigues, Chenin im Stahl-
tank; Best of area™-Selekbion;
warme. Aromen, Zuckermelonen;
garte Vanille-Moten; warmer siid-
Heker WeiBwein mit wiel Frische,

20012 Timperossa, Sicilia MOC
Remnsortiger. Petit Merdat; reife,
dunkle Beerenfrucht, reifes Tan-
nin; sehr guter Alltagswein und
Speisenbegleiter.

Florio, Marsala

Horio ist eines der groflen klas-
sisehen Marsala-Hauser mit fan-
ger Tradition Und noch immer
einigem Bewusstsein fir das Ge-

triink, obwohl auch sie heute von
illem anderen |ekbsen, 5o 2um Bei-
spiel von Markenweinen (e den
Supermarkt und die Gastronomie,
die sich durchaus auch das Image
Siziliens dunutze machen, Alle
Weine dicser Marken erwiesen
sich in der Verkostung als sehr re-
ell 1dr dias, véas sme in threr Grand-
idee darstelten wollen. Spannend
waren die reiferen Marsalas,

1998 Baglio Florto € 24.-
Marsala Vergine, fonf lahre gela-
gert; trocken, salzig kdmerwilezig;
ennnert 20 Sherry, abwahl Flarhefs
kein Thema ist; dunklere Aromen;
aitraktiver Wein, der mit Wiirre: &
Salzigkeit spielerisch umpeht.

Donna Pranca

Ve rt;!gc & Riserva £ 24,-

Hall hrru:kenu Mon-Vintage-
Marsaly, den es auch als Vergine
und als Riserva. mit mindestens
10 Jahren gibt. Vergine st vor
allem Frueht - Orangen-Variatio-
nen bis hin o getrocknéten Dhasn-
getten mit Bittersehoko-Uberzug;
Riserva kompleser, wursiger, vin-
antenreicher und verspielter

1941 Aegusa, Preis auf Anfrage
Best of Jahrzehnt®; Jod-
Sehwall 65t sich bald auf,

Walnuss, rarthatter mit <08 wie

kandierte Oranoenschalén; sdu-

erfich=cremiges Mundgefihl,
frisch, salzig lebendig, Walnuss-

Kuthen im Abgang.

Winzeradressen auf
www.weinpuratfadressen

Witk

r 224 53



